Velkommen til
Hotel Svendborg

Velkommen til gastronomi med hjertet, og service i saerklasse. Tak fordi | har
valgt at afholde jeres kommende arrangement her pa hotellet.

Kakkenchefen og hans team vil forkzele jer med sine kreative tanker omkring
hvorledes Fynske ravarer skal sammensaettes og forenes til en gennemarbejdet
menu til jeres arrangement.

Restaurantchefen / Sommelier'en og hans team af ekstremt opmeerksomme,
neje udvalgte og fagkompetente tjenere vil gennem hele jeres arrangement,
gore alt for at opfylde de gnsker I har.

Pa de fglgende sider kan | se vores forskellige helaftensarrangementer,
buffeter m.m. Der er ogsa en generel huskeliste til festen, samt radd og
vejledning. Menuerne kan naturligvis sammensaettes efter jeres gnsker. Dog
er der visse retter, der passer bedre til de helt store selskaber, mens andre er
helt perfekte til de mindre.

Hotel Svendborg vil gerne invitere pa en kop kaffe og derved give jer lejlighed
til at fortaelle om jeres gnsker samt se vores lokaler. Vi anbefaler, at | tager
kontakt til os sa tidligt som muligt i planlaegningen, sa | kan f& den bedste
vejledning, og vi kan reservere datoen. Lad trygt os serge for alt det praktiske
- sa | kan slappe af og nyde festen.

Rigtig god forngjelse!



Huskeliste

Reserver lokaler samt eventuelle veerelser - visse arstider vil det vaere
nedvendigt at bestille i god tid.

Leeg et budget for festen.

Sammensaet gaestelisten.

Skriv en gave-gnskeliste.

Send invitationer ud med dato for seneste tilbagemelding.
Aftal arrangementets indhold og forlgb med os, herunder:

- Deltagerantal (cirka) / Barn og alder (cirka)
- Velkomstdrink

- Menu

- Specielkost

- Vine

- Kaffe

- Bar

- Natmad

- Eventuel underholdning - sdsom Liveband, DJ, Jukeboks, iPad m.m.
- Bordopstilling

- Farve pa duge og servietter

- Blomster

Lav bordplan og skriv bordkort.
Afgiv det endelige deltagerantal til os 30 dage for arrangementet.
Den endelige bordplan samt bordkort afleveres til restaurantchefen.

Toastmaster - Forteel restaurantchefen hvem det er, sa de sammen kan
afstemme serveringen med eventuel underholdning, taler og sange.

Gavebord - det kan veere en god idé at fa en af geesterne til at hjzelpe med at
registrere gaverne, efterhdnden som de pakkes ud.

Nyd festen i fulde drag!



Godt at wvide

Minimumsantal

Dette selskabskort er udfeerdiget til min. 25 personer til 3-retters menu eller
min. 30 personer til buffet eller 35 personer til brunch, til fuld kuvertpris,
eksklusiv barn.

Duge og servietter
Farver er alle afstemt efter vores selskabslokalers indretning og interigr,
men har | saerlige gnsker, efterkommer vi naturligvis gerne disse ud fra vores sortiment.

Blomster
Hotel Svendborgs egne dekorationer er inkluderet i et festarrangement. Specielle gnsker
afregnes efter regning - Vi har vores egen blomsterdekoratar tilknyttet hotellet.

Servering

Vine ad libitum og fri bar indgar i nogle af helaftensarrangementerne. Udskankning af vine
ad libitum og fri bar slutter senest kl. 01.30. @nskes forleengelse af fri bar, afregnes dette
efter forbrug. Der serveres isvand under middagen. @nsker | selv at medbringe vinen,
afregnes dette med en betjeningsafgift til tjenerne og aftales neermere.

Overnatning

Kontakt hotellet for priser pa overnatning i forbindelse med et selskab. Ved afholdelse af
et selskab med over 30 deltagere tilbydes veertsparret en overnatning i dobbeltveerelse
uden beregning. @nskes bryllupssuiten betales et tilleeg pa DKK 800,-.

Ved bryllupsfest tilbydes brudeparret at overnatte i en af vores suiter.

Musik og underholdning
Vi har en raekke samarbejdspartnere, som gerne er behjaelpelige med vejledning og priser
pa underholdning.

Tilleg hvis i vaelger okse eller kalvekad til hovedretten
Rekordhgje priser pa oksekad og kalvekad skyldes pt. lavere kvaegbestande, stor efterspargsel
og skrappe klimakrav til landmaendene - derfor tilleegges 40,- DDK pr. kuvert hvis i veelger dette.

Born
For barn under 12 ar betales der % pris for maden, eller der tilbydes specielle barne- menuer.
Barn under 3 &r er uden beregning.

Diner Transportable
@nsker | at holde middagen hjemme, leverer vi naturligvis ogsa pa privatadressen.
Timepris for eventuelle tjenere og kokke DKK 456,- inkl. moms.

Specialkost eller allergi

Hvis nogle af jeres geester skulle have en allergi, veere vegetar eller lignende, sa informer
os gerne senest 30 dage for arrangementet, sd vi kan tage hejde for dette, sé ogsa de
far en gastronomisk oplevelse. Oplyses dette mellem 30 dage og 7 dage far
arrangementet, vil der veere et tillzeg pa 100,- pr. kuvert for dette.

Overtidsbetaling

Med os aftales et tidsforlgb for festen som oftest slutter senest kl. 01.30, det er naturligvis
muligt at udvide dette tidsforlab, i sddanne tilfaelde paregner vi et tilleeg pa DKK 200,- pr.
tjener pr. time.

Priserne

Priserne er inkl. borddaekning, duge, servietter og betjening,

vores egne blomster og moms. Der tages forbehold for priseendringer ved stigning i
skatter og afgifter. Ved kuvertantal under de oplyste tal, skal man beregne lokaleleje.



Helaftensarrangement 1
- den traditionelle (A)

Velkomstdrink
Veelg frit fra vores liste fra Atil D.

Forretter
Koldreget laks med syltede graeskar, redleg, spidskal vendt i gkologisk
yoghurt, toppet med krydderurter og sprad rug

Sydfynsk bresaola med syltet radlgg, spred pastinak og basilikum aioli

Terrine af Dansk fjerkree med kgrvelcreme, syltede tranebeer, friterede
capers og marineret hjertesalat

- Til alle forretter serveres hiemmebagt brad og smar

Hovedretter

Langtidsstegt kalveculotte med sugarsnaps, blomkalspuré,
braendt blomkal, kartoffelsoufflé samt timiansky.

Tillaeg +40,- DDK

Honningmarineret steg af skinke med persillestegte rodfrugter,
Balsamico lag, lille spinatteerte, stegte kartofler samt sennepskorn i
skysauce

Gammeldaws oksesteg med glaserede perlelgg, gulergdder,
waldorfsalat, hvide kartofler, tyttebsermarmelader, syltede asier samt
sauce af egen sky. Tillaeg +40,- DDK

- Alle vores hovedretter serveres to gange

Desserter
Gateau Marcel med vaniljeis og baer

Tiramisu med sorbet og sprad tuile

Spred marengsbund med 2 slags is og chokoladegitter

Vine
Husets selskabsvine
Hvidvin eller Rosévine, rgdvin og s@d vin ad libitum

Kaffe/te

Pris Pr. PErsoN .......cocveieevereisetisnecnsssenssssnessssnesesssesssnenss DKK 850,-

Prisen inkluderer "1 forret, 1 hovedret og 1 dessert’, fra ovenstdende menu.



Helaftensarrangement 2
- den traditionelle (B)

Velkomstdrink
Veelg frit fra vores liste fra Atil D.

Forretter
Koldreget laks med syltede graeskar, redlag, spidskal vendt i gkologisk
yoghurt, toppet med krydderurter og sprad rug

Sydfynsk bresaola med syltet radlgg, spred pastinak og basilikum aioli

Terrine af Dansk fjerkrae med karvelcreme, syltede tranebeer, friterede
capers og marineret hjertesalat

- Til alle forretter serveres hjemmebagt brad og smar

Hovedretter

Langtidsstegt kalveculotte med sugarsnaps, blomkalspuré,
braendt blomkal, kartoffelsoufflé samt timiansky.

Tilleeg +40,- DDK

Honningmarineret steg af skinke med persillestegte rodfrugter,
Balsamico lag, lille spinattaerte, stegte kartofler samt sennepskorn i
skysauce

Gammeldaws oksesteg med glaserede perlelgg, gulergdder,
waldorfsalat, hvide kartofler, tyttebsermarmelader, syltede asier samt
sauce af egen sky. Tillaeg +40,- DDK

- Alle vores hovedretter serveres to gange

Desserter
Gateau Marcel med vaniljeis og baer

Tiramisu med sorbet og sprad tuile

Spred marengsbund med 2 slags is og chokoladegitter

Vine
Husets selskabsvine
Hvidvin eller Rosévine, rgdvin og s@d vin ad libitum

Kaffe/te med 1 Cognac eller 1 likar

[ o o] g =T o o N DKK 940, -

Prisen inkluderer "1 forret, 1 hovedret og 1 dessert’, fra ovenstdende menu.



Helaftensarrangement 3
- den kulinariske

Velkomstdrink
Veelg frit fra vores liste fra A til D.

Forretter
Cremet jordskokke suppe med kalvebacon, gren olie samt brgdcroutons

Laksetatar af koldraget laks rert med abler, capers, r@dlgg og creme fraiche
med spr@d crouton og grent

Ristet kammusling med pimentcreme, hummer shot og bruschetta

Hvide Fynske asparges med handpillede rejer samt sauce Hollandaise
(Kun i s&eson)

- Til alle forretter serveres hjemmebagt brad og smar

Hovedretter
Krydderurtefarseret Dansk fjerkraesbryst med majs sauté, bagte
blommetomater, kartoffelkage samt estragonsauce

Rosastegt andebryst med kirsebaer i Sydfyns honning, arstidens grantsager
stegt med sesam, pommes fondant samt orange sauce

Oksestriploin med aerter Francaise, pestostegt tomat, rodfrugtspuré,
rastegte kartofler samt Bearnaise sauce. Tilleeg +40,- DDK

- Alle vores hovedretter serveres to gange

Desserter
Appelsinfromage med crunch og sprad tuile

Brownies med chokoladeganache, mangopuré og vaniljeis
Isbombe med marcipan, sukkerristede ngdder, chokolade og baercoulis
Vine

Husets selskabsvine
Hvidvin eller rosévin, r@dvin og sed vin ad libitum

Kaffe/te

Natmad
Inkl. veelg frit fra vores liste, nr. 1 eller nr. 2 eller Nr. 3-8 med tilleg

Fri bar med gl, vand og vin*

Pris pr. PErsoN .........iiieecveiieiinseeticissseniessssnessessssnsssesssnnns DKK 1150,-

Prisen inkluderer "1 forret, 1 hovedret og 1 dessert”, fra ovenstdende menu
*Fra efter kaffen, til og med natmad, dog max. 3 timer.



Helaftensarrangement 4

det eksklusive

Velkomstdrink
Veelg frit fra vores liste fra Atil G.

Forretter
3 sma hapsere pa sprade croutons bestdende af Svendborg skinke med
aioli, rart laksemousse og paté rgrt med cognac

Hummerbisque med bagt fisk og friteret persille
Bagt hellefisk med spinat en branche og beurre blanc

- Til alle forretter serveres hjemmebagt brad og smar

Hovedretter

Oksemearbrad med jordskokkepuré, hvidlagsbagte blommetomater,
persillestegte kejserhatte, pommes Anna samt kraftig skysauce.
Tilleeg +40,- DDK

Fynsk lammekelle med persillestegte skorzonerrgdder med hvidlag og cremet
perlebygs- risotto med reven Vesterhavsost samt rosmarinsky

Krondyrfilet med sur-s@d tranebeer, torvets gronsag, ristede kastanjer,
noddestegte petit kartofler samt vildtfladesauce

- Som udgangspunkt serveres hovedretten 1 gang

Desserter
Fragilité med kaffeparfait og porter sirup

3 slags chokolade (mousse, kage og is)
Mazarinkage med Chantillycreme og baer
Vine - ad libitum

Her medfalger et specielt vinforslag med ngje udsegte vine fra vores
Sommelier, som er tilpasset den menu, | har valgt.

Kaffe/te med 1 Cognac/liker og sedt

Natmad
Inkl. veelg frit fra vores liste fra Nr. 1 til Nr. 5

Fri bar med husets maerker af spiritus, alm. al, vand og husets vine*

Pris pr. PErsoN ........ceecveeireenneccsneccsnesssecssseccssesseeessens DKK 1.335,-

Prisen inkluderer "1 forret, 1 hovedret og 1 dessert”, fra ovenstdende menu
*Fra efter kaffen, til og med natmad, dog max. 3 timer.



Natmadsarrangement

@nsker | at afslutte aftenen med natmad, har vi felgende forslag, grundpris DDK 65,-:
1. Aspargessuppe med kgdboller og brad (Inkl. i arrangement 3)
2. Tre snitter pr. person (Inkl. i arrangement 3)

3. Lav selv hotdog med brgd og det hele

(2 STK. P PEISON). ittt Tilleeg DKK 30,-
4. Hjemmelavede frikadeller med kold kartoffelsalat,

rughbrad 0g agurkesalat. ..., Tilleeg DKK 35,-
5. Polsebraet med tilbehar, brgd 0g sSmar...........ccccooevivneinn. Tillaeg DKK 35,-

6. Biksemad med hjemmesyltede rgdbeder, rugbrad

08 SAUCE BEAIMAISE ..ttt s Tilleeg DKK 40,-
7. Gourmet hot dog med maltbrad og syltede radlag ............ Tilleeg DKK 40,-
8. Croissant med to s1ags fyId.......cccooveiioiiiiiiie, Tilleeg DKK 35,-
1: Rejesalat

2: Hgnsesalat

9. Palsevogn med stort udvalg (min. 50 geester)......coovne. Tilleg, dagspris

Snacks

Til velkomst eller i baren

Peanuts & saltstaenger.........ccceevvveeveeeenncnniencnneeneenen. DKK 45,- pr. person
Blandede n@dder ...........cooceeeiievenneneeeeereeeeeeeeeeeeene DKK 55,- pr. person
Saltmandler ... DKK 55,- pr. person

Grontsagsstaenger med dip......c.cveeveenencnenenncneene. DKK 45,- pr. person



Sadt til kaffen

SMAKAZEN ...eveerereeeeerete ettt re st esse st sa e ae e ne DKK 25,- pr. pers.
KransSeKage ........cocceieiiiiinniiniieeneteecscsecs et DKK 35,- pr. pers.
Fyldte chokolader ..., DKK 45,- pr. pers.

Velkomstdrink

| Helaftensarrangement er inkluderet velkomstdrink, grundpris 65,- DDK veelg fra listen:
A) Hvidvin / brombeersirup

B) Jus de Raisin Mousserende vin fra Cognac uden alkohol

C) Mousserende / fersken

D) Hotel Svendborg signaturdrink

E) Mousserende vin/brombeaer ..., Tillaeg DKK 15,- pr. pers.
F) Prosecco, mousserende vin fra ltalien.................... Tillaeg DKK 15,- pr. pers.
G) Champagne.......ccooi e, Tillaeg DKK 50,- pr. pers.

Bararrangement

i helaftensarrangementer

Ekstra time fri bar med gl, vand og husets vine ................... DKK 75,- pr. pers.
Tilleeg: @I, vand og husets vine 3 timer .............c.cccccooev.n. DKK 175,- pr. pers.
Tilleeg for alm. spiritus 2 timer ..., DKK 155,- pr. pers.
Tilleeg for alm. spiritus 3 timer ..., DKK 220,- pr. pers.

Tilleeg for RTD 3 tiMer ..o DKK 150,- pr. pers.



Tilvalg af ekstra ret
i 3-retters menu

Ekstra ret 4-retters MenuU..........cccceeveeeecrceecncnneensecnnnes DKK 100,- pr. pers.
Aftales med kekkenchefen

Ekstra ret 5-retters menu..........cccceveeieeeniinnicnccenneennneen. DKK 80,- pr. pers.
Aftales med kekkenchefen

- Som udgangspunkt serveres hovedretten i 4 og 5 retter menuer 1 gang

Tilvalg af vin

Tilleeg til vinbuffet under middagen..............cccocoviiiiinns DKK 100,- pr. pers.
Speciel af Sommelier'en udvalgte vine: Hvid, Rosé og Rgdvin

Vin ad libitum under middagen.........cccceeeeeevveecvrrnennne. DKK 315,- pr. pers.
Husets vine: Hvid, Rosé eller Rgdvin

Buffet 1

Pa tallerken:
Sydfynsk bresaola med syltet radlag, sprad pastinak og basilikum aioli

Pa buffet:
Bagt laks med kold limedressing

Greonsagstaerte

Kalvefilet med skysauce og rastegte kartofler
Spinatsalat med avocado, melon og ristede ngdder
Tomatsalat med feta samt olie-eddike dressing

3 slags oste med kompot og oliven

Panna cotta med baersirup

Pris pr. KUVErt........cceiiuiiieiiieinneicnecnncnnneccneccnesssecennees DKK 385,-



Buffet 2

Pa tallerken:
Reget tun med marineret fennikelsalat og tomatpesto

Pa buffet:
Carpaccio med rgdlgg-capers dressing, grent og parmesanflager

Kylling stegt med hvidlag og tomater

Kalveculotte med svampesauce og sma stegte kartofler

Marineret redbedesalat med hytteost

Spinat-rucola salat med abler-jordskokker-vindruer og ristede nadder
Raget brie med kompot og oliven

Rabarbertrifli

Pris pr. KUVErt.......cciiiiiieiiiiietiicieectsceecsccseneesesanes DKK 410,-

Buffet 3

Pa tallerken:
Reget svinemerbrad med syltede lag, grant, rug og peberrodscreme

Pa buffet:
Rert tunmousse pa sprad crouton

Gazpacho i sma glas

Oksefilet med skysauce og persillestegte svampe
Lammeculotte med tzatziki

Caesarsalat

Den grenne salat med dressing

Pomme Rosti

3 slags oste med kompot og oliven

Tarte Tatin med vaniljecreme

Pris pr. KUVErt.........cooeiiuiineiineiineinecneccnecnnessnecesecenne DKK 430,-



Buffet 4

Byg selv buffet Bestdende af en forret pa tallerken, valgfrit fra nedenstdende.
Buffetten bestar af 1 valgtfri teerte, 2 valgfrie slags kad, 1 valgfri sauce, 2 valgfrie
salater, 1 valgfri kartoffel, 3 slags oste og 1 valgfri dessert.

@nskes tilkab af ekstra til buffetten er prisen DKK 35,- pr. ret pr. person.

Pa tallerken:

Koldraget laks med safran-rygeostcreme og gront
Skaldyrscocktail med limedressing

Carpaccio af okse med salat, olieeddikedressing og parmesanflager
2 tarteletter med hons i asparges

Pa buffet:
Laksespinattaerte
Skinketaerte
Grensagsteerte

Spareribs med barbeque (svinekamben)
Oksestriploin

Lammeculotte stegt med hvidlgg og rosmarin
Kyllingebryst

Merbrad fra gris stegt med pesto

Panko- stegt kalkunsnitzel

Slider med Brioche, oksekgd, ost, bacon

Bearnaisesauce
Redvinssauce
Svampesauce

Beonnesalat med feta, bacon og radlag
Coleslawsalat

Broccolisalat

Kartoffelsalat

Tomatsalat med mozzarella

Gron salat med krydderurtedressing

Flodekartofler

Stegte petit kartofler

Rastegte kartofler
Bagekartofler med kryddersmar

3 slags oste med garniture (altid inkluderet)

Tiramisu

Kage, is og frugt

Frugtsalat med racreme, sukkerristede nadder og hakket chokolade

Chokolademousse i sma glas med baer og braendt chokolade

Pris pr. KUVEIt ........coiveeiiiiineriiinneniesnnnesiessnnessessssnsssesnes DKK 455, -



Brunch

Smoothies

Skyr med crunch og baer

Koldraget laks med peberrodsdressing
Reraeg med bacon

Stegte brunch pealser

Hjemmelavede marmelader

"Det grenne hjerne” (guleradder, agurk og peberfrugt)
Svendborgskinke med kompot

Sma frikadeller med tzatziki

Gronsagstaerte

Danske og udenlandske oste

Amerikanske pandekager med sirup
Frugtsalat

Wienerbred

Udvalg af friskbagt bred fra den lokale bager
Most & Kaffe/te

Pris pr. KUVert..........ooiiiiiiiiieiiiiineiincsnecsccsneesesnanees DKK 350,-
Arrangementet er 4 timer, ekstra tid kan tilkobes.

Minimum 35 kuverter. Sgn og helligdage er pris pr. kuvert DDK 380,-

Hotel Svendborg bestemmer bordopstilling, mod gebyr, kan man som geest selv
bestemmer hvorledes bordopstillingen skal veere iht. de muligheder der mulige.



Afbestillingsbetingelser

Ved afbestilling forstds annullering, reduktion, afkortning, omplacering og
lignende vaesentlige eendringer i forhold til bekraeftelsen.

Afbestilling indtil 61 dage far afholdelse.........cccovvviveene. intet gebyr
Afbestilling indtil 60 - 30 dage far afholdelse ... 40%
Afbestilling indtil 29 - 7 dage far afholdelse ........ccoovvvriiicccen 75%
Afbestilling indtil 7 - 1 dage far afholdelse...........cccoveviiiicine, 100%

Endelig antal oplyses 30 dage fgr arrangements dato,
kan tilrettes med 1-2 personer op til 7 dage fgre arrangements dato.
Rettelser i antal mindre end 7 dage for arrangements dato afregnes 100%.

Har du spergsmal, er du velkommen til at kontakte os.

Hotel Svendborg
Centrumpladsen 1
DK-5700 Svendborg

Telefon: +45 62 17 62 03.
booking@hotel-svendborg.dk


mailto:booking@hotel-svendborg.dk

